
www.berlin-cuisine.com

TasteBox 
Signature
Experience taste like never before
by Berlin Cuisine

{
We surpr

ise  

 and exc
ite



www.berlin-cuisine.com

TasteBox
Signature
We surprise and excite with our premium food concepts and delivery.

Um Mitarbeiter, Partner und Kunden in den eigenen vier Wänden zu erreichen und 
zu begeistern, haben wir aufeinander abgestimmte Food and Beverage Konzepte 
entwickelt und zum Verschicken verpackt.

Unsere TasteBox Signature macht so aus deinem Anlass ein Erlebnis mit 
Geschmacksexplosion und enthält alles, damit deine Zielgruppe sich noch lange 
positiv daran erinnert. 

Unsere TasteBox setzt ein geschmackliches Ausrufezeichen hinter jedes deiner 
Kommunikationsziele im digitalen Zeitalter.

TasteBox Signature
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TasteBox
Our promise

  Taste — Handmade by Berlin Cuisine
Wir leben bei Berlin Cuisine für das Ergebnis: Geschmack, der inspiriert und durch  
Qualität und Überraschung überzeugt. Unsere Köche vereinen Erfahrung und 
Können – sowohl handwerklich als auch ästhetisch.

  CO2 neutral — Sustainability first
Wir reduzieren die negativen Umweltauswirkungen unserer Produkte und der da-
mit verbundenen Dienstleistung, systematisch und kontinuierlich. Die Emissionen, 
die übrig bleiben, kompensieren wir durch die Unterstützung nachhaltiger Projekte. 
Nachhaltigkeit ist für Berlin Cuisine kein Trend, sondern Teil der  Unternehmens-
strategie. Das zeichnet uns aus:

— Teilnehmer des UN Global Compact 
— Einführung des ISO 14001 Umweltmanagementsystems 
— Kontinuierliche Verbesserung durch Einhaltung der EMAS Richtlinien

  Safe + Secure — DSGVO and Track + Trace
Mit unserem TÜV auditierten HACCP-Management-System sind wir in der Lage, 
prozessgetrieben die Bereiche Entwicklung, Herstellung, Vertrieb und Versand von 
Lebensmitteln bis an die Haustür des Empfängers mit Track + Trace sicherzustellen.

  Branding — Make it your TasteBox
Personalisiere deine TasteBox mit einer der folgenden Optionen:

— Firmenlogo auf dem Versandkarton 
— QR-Code als Zugang zu personalisierter Video-Botschaft an das Team 
— Beileger: persönliches Anschreiben, Merchandise Produkte 
 
Weitere Anpassungen auf Anfrage.
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Taste. Next Level. 
Die Teilnehmer kochen mit unseren Spitzenköchen die Berlin Cuisine Signature 
Dishes und erleben so Geschmack wie nie zuvor. Die Gerichte sind so konzipiert, 
dass sie einfach von der Hand gelingen und jeden überraschen.

Darauf geben wir 100 % Erfolgsgarantie.

Zum Mitkochen oder als Kochshow aus den Berlin Cuisine Studios zuhause 
genießen - Entertainment und Education gleichermaßen.

Die Berlin Cuisine Studios mit modernster Technik bieten einfaches plug-and-play 
für jegliches Livestream Event in höchster Qualität.

TasteBox
Signature

Wähle ein Berlin Cuisine Signature Dish. 
Gerichte zum selber kochen mit  
Step-by-Step Anleitung   
#contemporarytaste

Wähle ein Event-Format. 
z.B. Showkochen mit den BC-Köchen  
als virtuelles Livestream-Event  
#enjoywatching

TasteBox Signature
#contemporarytaste #enjoycooking

So funktioniert’s:

opt ional
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Tarte Tatin

Beef Barigoule

Truffle Risotto

Rakete

Nachos con Queso

Roti Margarita

Paradise Panna Cotta

Lava Cake

Pink Roasted Beef

Cauliflower

Peking Duck

Roti Wasabi

Diese Signatures 
stehen zur Auswahl:

TasteBox
Signature

Bread ’n’ Butter
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Der Duft von frisch gebackenem Brot liegt in der 
Luft. Das kann nur Gutes verheißen. Und so ist es 
auch. Ein kleines, knuspriges Graubrot kommt mit 
mediterraner Rouille Butter genau richtig für den 
Start in einen kulinarischen Abend. 

Zutaten:

MINI BREAD
ROUILLE BUTTER
MALDON SEA SALT

Signature  
Bread ’n’ Butter
Golden | Warm | Soft ’n’ Buttery | Welcoming
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Indisches Bäckerhandwerk trifft auf Italienische 
Pizza. Das ist Fusionsküche at its finest und eines 
vielen aufregenden Dinge die wir von unseren 
Reisen mitgebracht haben. Fruchtige Maracuja 
matched perfekt mit sonnengereiften Tomaten, 
geröstete Koriandersaat duftet nach Abenteuer 
und der cremige Büffelmozzarella ist der perfekte 
Gegenspieler zum knusprig, blättrigen Roti. 

Zutaten:

HOT TOMATO JAM
INDIAN FLATBREAD
BURRATA
MARACUJA VINAIGRETTE
KALAMATA OLIVES
CHERRY TOMATOES
MICRO BASIL  

Signature  
Roti Margarita
Ferrari Red | Damn Tasty | Soft ’n’ Crunchy | Loud
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Knuspriger indischer Blätterteig ist die Basis für 
unsere Fusion Pizza. Das geht richtig gut! Mit 
Wasabi Mayo, gebeiztem Lachs, knackigem gelben 
Rettich, Sesam und Koriander Kresse kommt hier 
eine aufregende Liaison aus zwei der spannends-
ten Länder, die wir bereist haben. Maximum Taste 
und Fun Faktor 10 von 10! 

Zutaten:

THAI SALMON
WASABI MAYONNAISE
YELLOW RADISH
MIXED SESAME
INDIAN FLATBREAD
MICRO CORIANDER

Signature  
Roti Wasabi
Lax | Wild | Crisp ’n’ Melting | Fucking Amazing 
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For Cheese Lovers! Affinierter Brie aus der 
Bretagne verläuft über dicken, knusprig würzigen 
Brotcroutons. Knackige Salatherzen, feurige Jala-
penos, süßsauer eingelegte Zwiebeln und duften-
des Trüffelpesto dazu, und dieser Klassiker erhebt 
sich auf ein ganz neues Level.

Zutaten:

CAMENBERT
GIANT CROUTONS 
PICKLES
ROMAINE LETTUCE
JALAPENOS
TRUFFLE VINAIGRETTE

Signature  
Nachos con Queso
Hunter | Cheesy | Crisp ’n’ Creamy | Comfy
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Wir finden es super, Dinge mit den Händen  
zu essen. Darum lassen wir euch die knusprige 
Peking Ente zusammen mit eingelegten Gemüsen, 
Kräutern, originaler Sauce, spicy Mayo und Knus-
per in hauchdünne Pfannkuchen einrollen und 
direkt in den Mund stecken. Roll it up, light it up, 
get high on taste!

Signature  
Peking Duck
Dragon Red | Blazing | Moist ’n’ Crusty | Wrapped up

Zutaten:

ROASTED DUCK 
PANCAKES 
PEKING DUCK SAUCE 
PICKLES 
SPICY MAYONNAISE 
PEANUT CRUNCH 
CORIANDER 
PICKLED CARROTS
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Zutaten:

ROMAINE LETTUCE
THAI SALMON
FRESH MINT
CORIANDER
MINI CUCUMBER
GRANNY SMITH
COCONUT VINAIGRETTE

Unser Rakete Salat steht für Geschmacksexplo-
sion. Signature Dish No. 1 ist einfach perfekt. Süß, 
sauer, salzig, scharf sind die vier Säulen des Guten 
Geschmacks und lassen sich, in richtiger Balance, 
zu einem wirklich gewaltigen Geschmackserleb-
nis potenzieren. Wohl eines der weitreichendsten 
Learnings aus Thailands Küchen. So geht echter 
Taste, so schmeckt Berlin Cuisine! 

Signature  
Rakete
Vibrant Green | Herbal Fresh | Sharp ’n’ Smooth | High
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Kurztrip nach Tel Aviv gefällig? Nichts leichter als 
das! Unser gebackener Blumenkohl aus dem Ofen 
mit Sesamsauce, Kräuter Gremolata mit Salzzitro-
ne und knuspriger Pangritata schickt dich direkt 
in die Straßen von Yaffa. So straight forward, so 
vegi, sooo sexy!

Zutaten:

FLAVORED CAULIFLOWER 
TAHINI SAUCE 
GREMOLATA 
PANGRITATA

Signature  
Cauliflower
Sand Storm | Levante | Baked ’n’ Saucy | Tel Aviv
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Klassiker gehen immer. Weil ein gutes Risotto gar 
nicht so einfach zu kochen ist, haben wir genau 
abgemessen, entwickelt und getestet, um euch ein 
perfektes Ergebnis zu garantieren. Unser Risot-
to kommt zitronig frisch mit herrlich duftendem 
Trüffel und knuspriger Pangritata. Cremig, knusp-
rig, echt italienisch! 

Signature  
Truffle Risotto
Bianco | Italian | Sloppy ’n’Cheesy | Mamma Mia

Zutaten:

RISOTTO RICE
TRUFFLE PESTO
VEGETABLE STOCK
OLIVE OIL
CRUNCHY TOPPING
WHITE WINE



www.berlin-cuisine.com

Zartes Rinderfilet mit Ofenkartoffeln, Habanero 
Karotten und Trüffeljus ist Berlin Cuisine 
Comfort Food und versüßt dir den Abend mit 
toller Produktqualität und klassischen Aromen.

Signature  
Pink Roasted Beef
Fire | Grilled | Medium Rare ’n’ Tender | Successful 

Zutaten:

ROASTED BEEF
LEMON TRUFFLE POTATOES
OVEN CARROTS
HABANERO VINAIGRETTE
TRUFFLE JUS
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Französische Hochküche für deinen Herd. Das ist 
zart geschmorte Rinderschulter mit konfierter 
Artischocke und cremiger Safran Polenta. Wozu 
haben wir eigentlich jahrelang in Spitzenküchen 
geschwitzt? Genau! Damit wir euch jetzt Gerichte 
wie dieses nach Hause schicken können. Das 
macht uns stolz und euch glücklich! Win Win.

Zutaten:

BEEF SHOULDER
SAFFRON POLENTA
CONFIED ARTICHOKE
BABY SPINACH
TRUFFLE VINAIGRETTE

Signature 
Beef Barigoule
Earthy | Rich | Braised ’n’ Tender | Satisfied
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Hot Chocolat Baby! Warmer, flüssiger Schoko
ladenkuchen aus dem Ofen. Das ist ja schon an 
sich sehr, sehr geil. Wir legen aber noch einen 
drauf und servieren ihn dir mit Salzkaramellsauce 
und einem frischen Kompott aus Himbeeren und 
Kirschen.

Signature 
Lava Cake
Dulce | Delightful | Thick ’n’ Runny | Indulgent 

Zutaten:

CHOCOLATE CAKE 
BERRY JELLY 
SALTY DULCE DE LECHE 
WHITE CHOCOLATE  
CRUMBLE
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Knusprig, fruchtig, karamellig, warm, herrlich 
duftend mit beschwipster Vanillesauce. Anything 
else to say? Eigentlich nicht nötig. Vielleicht noch, 
dass mit der Tarte Tatin ein echtes Paul Bocuse 
Rezept zum Einsatz kommt. Die beschwipste 
Vanillesauce ist hingegen ein altes Familienrezept 
von unserem Küchenchef Rio.

Signature 
Tarte Tatin
Caramel | Sweet | Crunchy ’n’ Saucey | Sexy 

Zutaten:

APPLE TARTE 
TIPSY CUSTARD
WHITE CHOCOLATE 
CRUMBLE
CHINESE WALNUTS
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A-a-ay, I’m on vacation … ab in die Sonne mit 
tropischer Panna Cotta, geschmorter Ananas und 
süffiger Mangosauce und knusprigen Kokos Chips. 
So geht Nachtisch!

Zutaten:

PINEAPPLE CARAMEL 
COCONUT MILK
MAGIC POWDER
CRUNCHY COCONUT  

Signature 
Paradise Panna Cotta
Coco | Tropical | Pillowy ’n’ Juicy | Malibu Beach 
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Bread  
and Butter

Mini Bread Glutenhaltiges Getreide 
Rouille Butter Milch
Maldon Sea Salt / 

Roti  
Margarita

Hot Tomato Jam Glutenhaltiges Getreide, Soja
Indian Flatbread / 
Burrata / 
Maracuja Vinaigrette Milch
Kalamata Olives / 
Cherry Tomatoes / 
Micro Basil / 

Roti  
Wasabi

Thai Salmon Fisch
Wasabi Mayonnaise Eier, Soja, Senf
Yellow Radish Senf
Mixed Sesame Sesamsamen
Indian Flatbread Milch, Glutenhaltiges Getreide
Micro Coriander

Nachos  
con Queso

Camenbert Milch
Giant Croutons Glutenhaltiges Getreide
Pickles Sellerie
Romaine Lettuce / 
Jalapenos Soja
Truffle Vinaigrette Milch und Milcherzeugnisse rzeugnisse

Peking  
Duck

Roasted Duck / 
Pancakes Glutenhaltiges Getreide, Soja
Peking Duck sauce / 
Pickles Senf
Spicy Mayonnaise Soja
Peanut Crunch Glutenhaltiges Getreide, Erdnüsse
Coriander / 
Pickled Carrots / 

Rakete Romaine Lettuce / 
Thai Salmon Fisch
Fresh Mint / 
Coriander / 
Mini Cucumber / 
Granny Smith / 
Coconut Vinaigrette / 
Pickled Carrots / 

Cauliflower Flavored Cauliflower Senf
Tahini Sauce Sellerie, Sesamsamen
Gremolata / 
Pangritata / 

Signature Zutaten Gruppe der Allergene

TasteBox Signature 
Allergene 1 / 2
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Signature Zutaten Gruppe der Allergene

TasteBox Signature 
Allergene 2 / 2

Truffle  
Risotto

Risotto Rice / 
Truffle Pesto Milch
Vegetable Stock Sellerie
Olive Oil / 
Crunchy Topping Schalenfrüchte, Soja, Glutenhaltiges Getreide
White Wine / 

Pink  
Roasted Beef 

Roasted Beef / 
Lemon Truffle Potatoes / 
Oven Carrots / 
Habanero Vinaigrette / 
Truffle Jus Sellerie 
Peanut Crunch Glutenhaltiges Getreide, Erdnüsse
Coriander / 
Pickled Carrots / 

Beef  
Barigoule

Beef Shoulder Sellerie
Saffron Polenta / 
Confied Artichoke / 
Baby Spinach / 
Truffle Vinaigrette Sellerie

Lava  
Cake

Chocolate Cake Eier, Glutenhaltiges Getreide, Soja, Milch
Berry Jelly / 
Salty Dulce de Leche Milch
White Chocolate Crumble Glutenhaltiges Getreide, Milch

Tarte  
Tatin

Apple Tarte Glutenhaltiges Getreide, Milch
Tipsy Custard Milch, Eier
White Chocolate Crumble Glutenhaltiges Getreide, Milch
Chinese Walnuts Schalenfrüchte

Paradise 
Panna Cotta

Coconut Milk / 
Magic Powder / 
Pineapple Caramel / 
Crunchy Coconut  / 
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TasteBox Signature 
Preise / Preise Drinks *

2 Pax Bread’n’Butter 1 4,95 €

2 Pax Roti Margarita 1 25,95 €
2 Pax Roti Wasabi 1 25,95 €
2 Pax Nachos con Queso 1 29,95 €
2 Pax Peking Duck 1 29,95 €
2 Pax Rakete 1 27,95 €
2 Pax Cauliflower 1 25,95 €
1 Pax Truffle Risotto 2 14,95 €
2 Pax Pink Roasted Beef 1 44,95 €
1 Pax Pink Roasted Beef 1 22,95 €
1 Pax Beef Barigoule 1 17,95 €
2 Pax Beef Barigoule 1 34,95 €

2 Pax Lava Cake 1 17,95 €
2 Pax Tarte Tatin 1 17,95 €
2 Pax Panna Cotta 1 17,95 €

Kategorie Produkte Steuerklasse Preis

Wein Weingut - Tesch I Riesling 1/4 I Nahe 0,25l 1 5,95 €
Weingut - Tesch I Spätburgunder 1/4 I Nahe 0,25l 1 5,95 €

Schloss Vaux | Cuvée Brut | Rheingau 0,375l. 1 15,95 €

Bier BRLO | Happy Pils | 0,33l Dose 1 3,45 €
BRLO | Blurry Vision | Pale Ale 0,33l Dose 1 4,95 €
BRLO | Berlin Jam | Berliner Weisse 0,33l Dose 1 4,45 €
BRLO | Naked | 0,33l Dose alkoholfrei 1 4,45 €

Longdrink Sets Gin Tonic 1 7,95 €
Vodka Lemon 1 7,95 €

Gin Minis & Filler North Sea Gin I Mini 0,05l 1 6,45 €
Monkey 47 Gin I Mini 0,05l 1 8,95 €
Hendrick's Gin I Mini 0,05l 1 8,95 €

Thomas Henry | Elderflower Tonic | 0,20l 1 3,45 €
Thomas Henry | Tonic Water | 0,20l 1 3,45 €
Thomas Henry | Spicy Ginger | 0,20l 1 3,95 €
Thomas Henry | Ultimate Grapefruit | 0,20 l 1 3,95 €
Fever Tree Tonic Water | 0,20l 1 3,95 €
Fever Tree Tonic Water Mediterranean | 0,20 1 3,95 €
Fentimans Tonic Water | 0,125l 1 3,95 €

Alkoholfrei MONO Tee | Bio Grüner Tee & Ingwer | 0,5l PurePak 1 3,95 €
MONO Tee | Bio Zitronengras & Apfelminze | 0,5l PurePak 1 3,95 €
van Nahmen | Bio-Apfelsaft 0,25l. 1 4,95 €
van Nahmen | Bio-Traubensaft 0,25l. 1 4,95 €
Terme di Crodo | Lemon Soda 0,33l Dose. 1 3,45 €
Terme di Crodo | Oran Soda 0,33l Dose. 1 3,45 €

Personen Signature Steuerklasse Preis

* Alle Preise zzgl. MwSt.
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TasteBox Signature 
Preise Branding / Shipping *

Kategorie Produkte Steuerklasse Preis

Kategorie Art Steuerklasse Preis

Versand
Deutschland

Versand | bis 5kg 1 5,99 €
Versand Next Day Delivery | bis 5kg 1 15,00 €
Versand gekühlt | bis 5kg 1 15,00 €
HACCP Refrigerated Cooling Packaging | bis 5kg 1 4,95 €

Branding 
Je Artikel 25 Stk.
Mindestabnahme

Aufkleber DIN A6 | pro Box 1 1,45 €
Aufkleber quadratisch 10 x 10 cm | pro Box 1 1,45 €
Aufkleber über Kante geklebt 11 x 29,7 cm | pro Box 1 2,45 €
Aufkleber Food Products rund Ø 2 cm | pro Stk 1 0,15 €
Individuelle Postkarte DIN A6 1 1,95 €

* Alle Preise zzgl. MwSt.
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TasteBox Signature 
Preise / Preise Drinks *

2 Pax Bread’n’Butter  1 4,95 €

2 Pax Roti Margarita 1 25,95 €
2 Pax Roti Wasabi 1 25,95 €
2 Pax Nachos con Queso 1 29,95 €
2 Pax Peking Duck 1 29,95 €
2 Pax Rakete 1 27,95 €
2 Pax Cauliflower 1 25,95 €
1 Pax Truffle Risotto  2 14,95 €
2 Pax Pink Roasted Beef 1 44,95 €
1 Pax Pink Roasted Beef 1 22,95 €
1 Pax Beef Barigoule 1 17,95 €
2 Pax Beef Barigoule 1 34,95 €

2 Pax Lava Cake 1 17,95 €
2 Pax Tarte Tatin 1 17,95 €
2 Pax Panna Cotta 1 17,95 €

Personen Signature Steuerklasse Preis

Kategorie Produkte Steuerklasse Preis

Wein Weingut - Tesch I Riesling 1/4 I Nahe 0,25l 1 5,95 €
Weingut - Tesch I Spätburgunder 1/4 I Nahe 0,25l 1 5,95 €

Schloss Vaux | Cuvée Brut | Rheingau 0,375l. 1 15,95 €

Bier BRLO | Happy Pils | 0,33l Dose 1 3,45 €
BRLO | Blurry Vision | Pale Ale 0,33l Dose 1 4,95 €
BRLO | Berlin Jam | Berliner Weisse 0,33l Dose 1 4,45 €
BRLO | Naked | 0,33l Dose alkoholfrei 1 4,45 €

Longdrink Sets Gin Tonic 1 7,95 €
Vodka Lemon 1 7,95 €

Gin Minis & Filler North Sea Gin I Mini 0,05l 1 6,45 €
Monkey 47 Gin I Mini 0,05l 1 8,95 €
Hendrick's Gin I Mini 0,05l 1 8,95 €

Thomas Henry | Elderflower Tonic | 0,20l 1 3,45 €
Thomas Henry | Tonic Water | 0,20l 1 3,45 €
Thomas Henry | Spicy Ginger | 0,20l 1 3,95 €
Thomas Henry | Ultimate Grapefruit | 0,20 l 1 3,95 €
Fever Tree Tonic Water | 0,20l 1 3,95 €
Fever Tree Tonic Water Mediterranean | 0,20 1 3,95 €
Fentimans Tonic Water | 0,125l 1 3,95 €

Alkoholfrei MONO Tee | Bio Grüner Tee & Ingwer | 0,5l PurePak 1 3,95 €
MONO Tee | Bio Zitronengras & Apfelminze | 0,5l PurePak 1 3,95 €
van Nahmen | Bio-Apfelsaft 0,25l. 1 4,95 €
van Nahmen | Bio-Traubensaft 0,25l. 1 4,95 €
Terme di Crodo | Lemon Soda 0,33l Dose. 1 3,45 €
Terme di Crodo | Oran Soda 0,33l Dose. 1 3,45 €

* Alle Preise zzgl. MwSt.
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TasteBox Signature 
Preise Branding / Shipping *

Kategorie Produkte Steuerklasse Preis

Kategorie Art Steuerklasse Preis

Versand
Deutschland

Versand | bis 5kg 1 5,99 €
Versand Next Day Delivery | bis 5kg 1 15,00 €
Versand gekühlt | bis 5kg 1 15,00 €
HACCP Refrigerated Cooling Packaging | bis 5kg 1 4,95 €

Branding 
Je Artikel 25 Stk.
Mindestabnahme

Aufkleber DIN A6 | pro Box 1 1,45 €
Aufkleber quadratisch 10 x 10 cm | pro Box 1 1,45 €
Aufkleber über Kante geklebt 11 x 29,7 cm | pro Box 1 2,45 €
Aufkleber Food Products rund Ø 2 cm | pro Stk 1 0,15 €
Individuelle Postkarte DIN A6 1 1,95 €

* Alle Preise zzgl. MwSt.


