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Dr. Martin Tesch gehort zu den profiliertesten deutschen Winzern. Im iber 300 Jahre alten
Familienbetrieb in Langenlonsheim an der Nahe wird vornehmlich Riesling produziert. Neben
den vielfach ausgezeichneten, klassisch ausgebauten Lagenweinen sind auch die Konzept-
Weine von TESCH international bekannt. RIESLING UNPLUGGED®- ein Wein gegen die
Technisierung und Versiifilichung des Rieslings - hat sich ebenso zum Klassiker entwickelt wie
DEEP BLUE®, ein komplexer WeiBwein aus der blauen Spatburgundertraube. Hochste
handwerkliche Qualitat und ein innovativer Markenauftritt sind die Grundlage fiir den Erfolg des
Weinguts. Dr. Martin Tesch liefert seine Weine an zahlreiche Spitzenkoche, gehobene
Restaurants sowie ausgewahlte Weinhandlungen in mehr als zwanzig Landern weltweit.

1. Geschichte des Weinguts

Friihe Dokumente belegen, dass sich die Flachen des heutigen Weinguts TESCH seit mindestens
1723 im Familienbesitz befinden. Johannes Matthef (ca. 1673-1729) war der erste urkundlich
erwahnte Winzer. Seit der Heirat seiner Enkeltochter Anna Catharina mit Johann Martin Miiller
im Jahr 1769 trug das Weingut bis ins friithe 20. Jahrhundert den Namen Miiller.

Ein groBler Einfluss auf die Entwicklung des Weinguts ging von Johann Baptist Heckler aus, der
in den 1830er Jahren als Kellermeister des Staatskanzlers Fiirst von Metternich
entscheidenden Anteil am Aufstieg des Rheinischen Wein-Imperiums hatte. Seine Tochter Anna-
Maria heiratete 1833 in das Weingut der Familie Miiller ein.

Unter der Leitung ihres Schwagers Martin Miiller (1800-1878) nahm das Weingut eine
bedeutende wirtschaftliche Entwicklung und wurde auch international bekannt. Seither findet
sich das Portrat von Martin Miiller auf den Weinetiketten.

1909 heiratete Hans (Johann) Tesch die Winzertochter Kathe Miiller und beendete 1910 mit der
Ubernahme des Weinguts die 140-jahrige Namensira Miiller.

In nunmehr 10. Generation fiihrt Dr. Martin Tesch seit 1997 das Weingut. Der promovierte
Biochemiker hat dem Traditionsunternehmen eine komplette Neuausrichtung verordnet: Die
Anbauflachen wurden fast halbiert, um den Fokus auf die Qualitat zu legen. Es werden nur noch
die besten Lagen bewirtschaftet, auf denen nahezu ausschlieBlich Riesling angebaut wird.

Dr. Martin Tesch verbindet traditionellen handwerklichen Weinbau mit innovativen Ansatzen.
Gegen den Trend kreierte er z. B. mit RIESLING UNPLUGGED® einen absolut puristischen,
durchgegorenen Kultwein.

Der frische Markenauftritt des Weinguts begeistert nicht nur die Kunden. TESCH war das erste
Weingut liberhaupt, das fiir sein Corporate Design einen der begehrten Red Dot Awards erhielt.
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Daten und Fakten

Rebsorten Riesling (90 %)
Weiburgunder (5 %)
Spatburgunder (5 %)

Anbauflache ca. 25 Hektar

Reben pro Hektar ca. 5.000 Stiick

Alter der Reben z. T. Uber 50 Jahre alt
Flaschenanzahl 150.000 p.a.
Weinpreise 6,50 €-49,00€

2. Produkte

TESCH-Riesling wachst an Rebstocken, die zum GroBteil schon mehr als fiinfzig Jahre alt sind.
Die Wurzeln dieser alten Weinberge greifen tief und die Reben bringen nur noch wenig Ertrag.
Dies macht die Lagen-Rieslinge markant und ausdrucksstark. Die Trauben werden von Hand
geerntet.

Alle Weine sind trocken und besitzen eine frische Saure bei einem Alkoholgehalt von 11,5 % vol
bis 12,5 % vol.

Lagen-Rieslinge

ROTHENBERG LOHRER BERG
ST.REMIGIUSBERG

2 ARTHAUSER
KRONE LAUBENHEIM,
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e Langenlonsheimer LOHRER BERG

Der Langenlonsheimer LOHRER BERG (= leerer Berg) ist eine der iltesten Riesling-Lagen der
Nahe. Dafiir sorgte 1688 der pfalzische Kurfiirst Philipp Wilhelm von der Pfalz, als er anordnete,
diese Lage ausschliefilich mit Riesling - und nicht mit verschiedenen Reben - zu bestocken.
Zahlreiche Wasserquellen versorgen den mit Flusskies durchsetzten lehmigen Boden und
machen ihn sehr fruchtbar. Aus ilber 40-jahrigen Reben entstehen hier saftige, an Apfelfrucht
erinnernde Rieslinge, die mit etwas Reife oft herrlich erdige Noten entwickeln.

e Langenlonsheimer KONIGSSCHILD

Siidlich vom LOHRER BERG befindet sich der von Muschelkalk durchsetzte lockere Ldsslehm
des KONIGSSCHILD. Der Lockerheit ist es zu verdanken, dass sich die alten Rebwurzeln, dem
tief absickernden Wasser folgend, bis zu 15 Meter tief in den Boden arbeiten. Besonders in ihrer
Jugend duften die Rieslinge ganz wunderbar verspielt und floral. Geschmacklich wirken sie
geschliffen, weich und elegant. Die Namensgebung ist wahrscheinlich auf die Zugehorigkeit zur
Ingelheimer Kurpfalz, der Winterresidenz Karls des Grof3en, zuriickzufiihren.

e Laubenheimer KRONE

Die Laubenheimer KRONE ist unmittelbarer Nachbar des LOHRER BERG. Doch trotz der Nihe
sind die Verhaltnisse verschieden. Der steile Sudosthang ist gepragt durch eine Vielfalt an
leichten und groben Bdden aus Losslehm und Sandsteinverwitterung, die dem Riesling einen
sehr komplexen Charakter verleiht. Auch sind die Reben hier dem Westwind starker ausgesetzt,
was zu starkerer nachtlicher Auskiihlung fiihrt. Diese starken Temperaturschwankungen
verhelfen dem Wein wiederum zu einem kernigen Temperament mit ausgepragter
Zitrusaromatik.

e Laubenheimer KARTHAUSER

Diese herausragende Lage oberhalb von Laubenheim bildet einen nach Siidwesten gedffneten
Talkessel. In dieser einem Amphitheater ahnlichen Szenerie wird die Warme im verwitterten
roten Sandsteinboden gut aufgenommen und gespeichert. Daher prasentieren sich die Trauben
hier immer mit Reifevorsprung und sorgen fir ruhige, kraftvolle, wiirzig-fruchtige Rieslinge von
straffer Struktur mit zuriickhaltender Saure. lhren Namen verdankt die Lage seinen Besitzern
im spaten Mittelalter, den schweigsamen Kartauser-Monchen.

e Laubenheimer ST. REMIGIUSBERG

Dies ist eine der kleinsten Einzellagen der Nahe und sie befindet sich direkt neben dem
KARTHAUSER. Verwittertes Vulkangestein und eisenerzdurchzogener Lehm prigen den Boden.
Hier entstehen regelmaBiig die niedrigsten Ertrage mit dem hochsten Extrakt. Die Weine
verfiigen liber eine Uppige Frucht, die im Reifeverlauf immer mehr an Mandarinen erinnert. Eine
dichte, elegante Struktur macht die Riesling-Weine unverkennbar seidig und doch
spannungsvoll. Historisch betrachtet fiihrt der St. Remigiusberg zu den damals in Laubenheim
aktiven Benediktiner-Monchen und erinnert an deren Fiirstabt von Reims, der nach seinem Tod
heiliggesprochen wurde.
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Konzeptweine

Neben den klassisch ausgebauten Lagenweinen haben auch die Konzept-Weine von TESCH fiir
viel Aufmerksamkeit gesorgt. RIESLING UNPLUGGED® - ein Wein gegen die Technisierung und
VersiiBlichung des Rieslings - hat sich zum Klassiker entwickelt. DEEP BLUE® - ein komplexer
WeiBBwein aus der blauen Spatburgundertraube - erreichte ebenfalls Kultstatus.

e RIESLING UNPLUGGED®

Unplugged steht in der Rock- und Popmusik fiir musikalische Darbietungen im kleinen Rahmen,
die es dem Interpreten erlauben, sein Publikum in sehr personlicher Atmosphare direkt zu
erreichen. Ohne elektronische Verstarkung und technische Verzerrung konnen sich die Musiker
unverfalscht und ungezwungen entfalten. Das Prinzip Unplugged steht im Zeitalter der
technischen Reproduzierbarkeit und der Massenprodukte fiir die Besinnung auf handwerkliche
Fahigkeiten und fiir die Erkenntnis, dass nicht jede Innovation und jeder Trend die Musik
automatisch besser macht.

Beim RIESLING UNPLUGGED® wird diese Idee auf die Weinherstellung iibertragen. So entsteht
ein schnorkelloser Wein, der ohne Erhohung des natiirlichen Alkoholgehalts auskommt, ohne
Mostkonzentration, ohne Eichenholzaromen und ohne SiiBung. Ein feines Saurenetz umspielt
die volle Rieslingfrucht dieses Weins, der nach weif}fleischigen Pfirsichen duftet. Er ist im Mund
angenehm spritzig, geschliffen und leicht in seiner Erscheinung, dabei sehr trocken im Stil.

e DEEP BLUE®

Ein komplexer Weiflwein aus der blauen Spatburgundertraube - erreicht mittlerweile ebenfalls
Kultstatus. Wo heute Spatburgunder wachst, tummelten sich vor 30 Millionen Jahre Haie. Der
kalkhaltige Boden bildet die Grundlage fiir diesen besonderen Weiflwein, der in keine Schublade
passt. DEEP BLUE® ist gehaltvoll aber nicht schwer. Er balanciert geschickt mit feinen
Gerbstoffen, Mineralitat und Frucht. Im Abgang glanzt er mit trockener, burgundertypischer
Geschmeidigkeit.

Sondereditionen

e ,WeiBes Rauschen” fiir die Toten Hosen

Seit 2005 beim legendaren MTV-unplugged Konzert der Diisseldorfer Punkrock-Band im Wiener
Burgtheater zum ersten Mal Unplugged Musik auf Unplugged® Wein von TESCH traf, gibt es
eine freundschaftliche Zusammenarbeit zwischen Band und Winzer. 2008 wurde
“"Machmalriesling” als erster spezieller Band-Wein in die Flaschen gefiillt und bei der Tour
"Machmalauter” an Gaste ausgeschenkt.

.WeiBles Rauschen” gibt es seit 2009. Konzept und Gestaltung des Riesling-Weins gehen auf den
gleichnamigen Song aus dem Hosen-Album ,, Zuriick zum Gliick” (2004) zuriick.

TESCH fir die Toten Hosen ist ein charakterstarkes Getrank - schnorkellos, knackig mit feinem
Traubenaroma, das an Apfel und Aprikose erinnert.
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3. Anbau und Vinifikation

Umweltschonender Weinbau und aufwendigste Pflege der Weinberge sind fir TESCH eine
Selbstverstandlichkeit und folgen langfristigen Uberlegungen.

Produziert wird ohne Herbizide, ohne Insektizide und auch ohne Mineraldiinger.
Umweltschonender Weinbau ist aufwendig - aber er lohnt sich. Das Okosystem bleibt in
Balance, die Weinstocke werden nicht liberfordert und die komplexen, gehaltvolleren Weine
haben ein hervorragendes Reifepotenzial. Nach fiinf bis acht Jahren Flaschenreife zeigen sich
TESCH-Weine von ihrer schonsten Seite.

Die Trauben werden von Hand geerntet und zum Teil abgebeert und, nach einigen Stunden
Mazeration, schonend gepresst. Nachdem der Most sich abgesetzt hat, wird er bei natiirlichen
Temperaturen von 15-19 Grad Celsius vergoren. Vier bis sechs Wochen nach der Garung wird
der Wein zum ersten Mal abgestochen. Nach weiteren vier bis fiinf Monaten auf der Feinhefe,
wird er zum zweiten Mal abgestochen, geklart, filtriert und in Flaschen abgefiillt.

4. Flaschengrofien

MAGNUM FLASCHEN
Lagen-Rieslinge | Riesling Unplugged®

GANZE FLASCHEN (750 ml)

Lagen-Rieslinge | Riesling Unplugged®
Deep Blue® | Rosé

w4
HALBE FLASCHEN (375 ml)

Lagen-Rieslinge | Riesling Unplugged®

LITER FLASCHEN (1.000 ml]

Riesling | WeiBburgunder | Spatburgunder

VIERTEL LITER FLASCHEN (250 ml)

Riesling

Als einer der ersten Spitzenproduzenten stattete Dr. Martin Tesch die Flaschen mit High-Tech
Drehverschliissen aus. Das Standard-Flaschensortiment wurde um speziell fiir das Weingut
entwickelte halbe und Magnumflaschen erganzt. Fiir den Veranstaltungsbereich wurde zudem
die 250 ml Flaschengrofle gestaltet, die im praktischen 9er-Cube angeboten wird.
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5. Nachhaltigkeit

Bei der Abfillung und beim Versand steht fir Dr. Martin Tesch die Nachhaltigkeit im Zentrum
der Uberlegungen: Die Verpackungsmittel der TESCH-Weine werden zu liber 95 % recycelt
(Pappe, Glas, Aluminium).

Abgefiillt werden die Weine in High-Tech Leichtglasflaschen, die bei Produktion und Transport
rund ein Viertel weniger Energie benotigen als herkommliche Glasflaschen.

Als einer der ersten deutschen Winzer setzte Dr. Martin Tesch auf Stelvin-Drehverschliisse, die
bei der Weinlagerung im Gegensatz zum Verschluss mit Naturkorken nur noch geringe
geschmackliche Veranderungen hervorrufen. So werden Frische und Haltbarkeit deutlich
besser gewahrleistet.

Das Weingut wird zu 100 % mit Oko-Strom betrieben.

6. Vertrieb

Erfolgreich verkauft Dr. Martin Tesch seine Weine an zahlreiche Spitzenkoche, gehobene
Restaurants sowie ausgewahlte Weinhandlungen in mehr als zwanzig Landern weltweit. Die
Weine aus Langenlonsheim genielen Weinkenner in Berlin und Minchen genauso wie in New
York, Tokio oder Hongkong.

Endkunden konnen den Wein auch liber den Online-Shop des Weinguts beziehen:

www.weingut-tesch.de/bestellung

7. Auszeichnungen [(Auswahl)

Weinkritiker Stuart Pigott ist ein grofler Fan von TESCH-Weinen. Am Ende einer Verkostung in
New York stellte er im Juni 2014 fest: ,, The question was no longer whether to Tesch or not to
Tesch, but how to Tesch and when to Tesch.”

e 2016 RIELSING UNPLUGGED® | trocken

Stuart Pigott fiir jamessuckling.com | 90 Punkte: The first impression of this bone dry riesling is
deceptively light, but there's more than enough substance tucked away in this modest frame to
balance the lemony acidity, and the finish is so clean it makes you crave a seafood platter or an
open-air rock concert right now.

e 2016 ST. REMIGIUSBERG | Riesling trocken

Stuart Pigott fiir jamessuckling.com | 94 Punkte: Super-ripe pear, but also nectarine and
mandarin notes give this bone-dry medium-bodied riesling enormous appeal. However, the
fireworks come at the finish which is brimming with spice and mineral notes. This would go with
anything from a burger to a roasted Bresse chicken with truffles!
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e 2016 KARTHAUSER | Riesling trocken

Stephan Reinhardt fiir Robert Parker Wine Advocate | 92 Punkte: Intermixes tropical fruit
aromas with precise mineral and herbal aromas on the bright, fine and multilayered nose—
fascinating! A highly elegant and complex Riesling with a fine but tight structure and a pure,
long and stimulatingly salty finish.

e 2015 LOHRER BERG | Riesling trocken

Stephan Reinhardt fiir Robert Parker Wine Advocate | 91 Punkte: Pure, intense and spicy on the
nose, with a remarkable stony and flinty character underlined by lemon aromas. Firm, piquant
and elegant on the palate, this is a medium to full-bodied, finesse-full and mineral Riesling with
a salty, very persistent and promising finish.

e 2012 KARTHAUSER | Riesling trocken

Stephan Reinhardt fiir Robert Parker Wine Advocate | 92 Punkte: Lovely, pure, bright and fresh
on the nose, offering a great Kastanienbusch purity with a coolish flintiness and citric flavor.
Silky textured, enormously dense and juicy on the palate.This wine can probably go for another
ten years and is only slowly reaching its best maturity.

e 2011 KARTHAUSER | Riesling trocken

Peer F. Holm, Prasident der deutschen Sommelier Union e.V.: Reife Aprikose, mineralische
Noten, rosa Grapefruit, frische Krauter, Minze. Offnet sich im Glas mit etwas Zeit und Luft
immer weiter. Packender Auftakt. Wiirze, Grip, Textur. Gut eingebundene Saure, charmante
Cremigkeit und doch auch Biss und vor allem eine unendliche Lange.

e 2016 DEEP BLUE®| Pinot Noir trocken

VIVINO Wine Style Awards: - WINNER - Deep Blue® wurde von den Mitgliedern des gréfiten

WeingenieBler-Portals vivino.com zum beliebtesten deutschen Spatburgunder gewahlt.

8. Sonstige Informationen

TESCH-Wein ist seit liber 10 Jahren exklusiver Teil der Backstage-Kiinstlerbetreuung bei den
Musik-Festivals in Wacken und Rock am Ring.
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9. Lebenslauf Dr. Martin Tesch

verheiratet, 2 Kinder

*1968
1985 Abitur, Aloisiuskolleg der Jesuiten, Bonn Bad Godesberg
1988 Studium der Biologie, Eberhard Karls Universitat Tiibingen
1994 Bundesforschungsanstalt flir Erndahrung, Karlsruhe
1995 Institut fiir Biotechnologie, Forschungszentrum Jiilich
Graduiertenkolleg Molekulare Biologie, Heinrich Heine Universitat Diisseldorf
1997 Erster Jahrgang, Weingut TESCH Langenlonsheim
1998 Promotion, Heinrich Heine Universitat Disseldorf
2001 Erster Jahrgang RIESLING UNPLUGGED®
2002 Erster Jahrgang der kompletten Lagen-Rieslinge
2003 Erster Jahrgang DEEP BLUE®
2005 Umstellung des Weinguts auf Drehverschliisse
2006 Red Dot Design Award
2007 Erster Jahrgang ,Weiles Rauschen”

2012 ,Winzer des Jahres” Frankfurter Allgemeine Sonntagszeitung
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Pressekontakt:

Geschaftsfiihrer und Ansprechpartner fiir Presseanfragen: Dr. Martin Tesch

TESCH
Naheweinstrasse 99
D. 55450 Langenlonsheim

Telefon: +49 6704 930 40
Telefax: +49 6704 930 415

E-Mail:
Website:

Informationen und Bildressourcen:

infoldweingut-tesch.de
www.weingut-tesch.de
www.weingut-tesch.de/professionals

10


https://www.weingut-tesch.de/
mailto:info@weingut-tesch.de
http://www.weingut-tesch.de/
http://www.weingut-tesch.de/professionals

